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Leverancer

Baggrund Formal og mal Aktiviteter

(output)

1. Projektets titel

Kartoflen tilbage pd menuen 2023

2. Den samlede projektperiode, uanset om projektet er etarigt/flerarigt

Projektstart: 01.23 Projektafslutning: 12.23

3. Projektleder
Titel og navn: Per Mandrup, kulinarisk leder

4. Projektet set i forhold til fondens indsatsomrader jf. strategien
Marker hvilket indsatsomrade jf. fondens strategi, projektet harer under. Hvis projektet hgrer under flere indsatsomrader,
angives det primzere indsatsomrade.

[IStyrkelse af konkurrenceevnen ved forbedring af kvalitet og udbytte gennem effektivisering af avlen
OFremme af en miljgmeessig forsvarlig og baeredygtig produktion

JUdvikling af metoder og viden, der kan forbedre avlernes driftsledelse

JUdvikling af avissystemer og produkter

XFormidling af information til avlere og forbrugere, herunder afsesetningsfremme

5. Projektets formal og mal, jf. ansggningens punkt 2.2 og 2.3

Formal: Formalet er at markedsfgre kartoflen til s& bred en national malgruppe som muligt; barn, voksne,
kekkenpersonale og herunder aktgrer i savel den offentlige som private sektor.

Projektets vigtighed understreges af den erneerings- og klimameessige veerdi kartoflen har pa nationalt plan, og
herunder naturligvis ogsa, at det er en meget vigtig afgrade i og for Danmark. En stor del af markedsfgringen vil vaere
funderet i en laeringsvinkel, der inspirerer danskerne til at bruge kartoflen pa nye mader.

Mal: Det overordnede mal for projektet "Kartoflen tilbage p4 menuen 2023” er i sin essens et markedsfaringsfremsted
for kartoflen og dens anvendelsesmuligheder, der skal ramme aktgrer i den offentlige og private sektor.

Udover at fremhaeve kartoflens kulinariske egenskaber igennem innovative tiltag som Kartoffelprisen og Kartoffelspiren,
er en af de konkrete mal ogsa at alle offentlige kantiner, plejecentre, institutioner skal droppe servering af ris og pasta
og erstatte det med det med kartofler i hele uge 42.

Malet opnas igennem aktiviteter inde for fire arbejdspakker:

1. Kartoffelprisen, en prestigefyldt kokkekonkurrence for de dygtigste kokke i Norden, hvor vi rammer
restaurant/gourmet-segmentet.

2. Kartoffelspiren, en "kokke”-konkurrence for skoleelever, hvor vi gennem leeringsmateriale samt workshops
udvider eleverne horisont ift. De klimamaessige og sundhedsmeessige fordele ved kartoflen,
anvendelsesmuligheder samt diversiteten af kartoffelsorter.

3. Kantiner og institutioner, hvor vi udvikler opskrifter der erstatter ris og pasta med kartofler til kantiner og
institutioner samt workshops om anvendelse af kartofler for kekkenpersonale i kantiner, plejesektoren,
storkekkener og institutioner. Med fglge af en kartoffelfestival, hvor vi med inddragelse af lokale producenter
skaber aktiviteter for bgrnefamilier centraliseret omkring kartoflen i region Syddanmark i uge 42.

4. VejleMADfest i kartoflens tegn, hvor vi laver et overordnet kartoffeltema til VejleMADfest i 2023
(vejleMADfest.dk), og dermed na ud til den almene borger.

OBS: Jf. &ndringsansggningen pa projektet, blev kun arbejdspakke 1 og 2 primaere mal for gennemfarelse som
beskrevet og planlagt.
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6. Projektets hovedaktiviteter i bevillingsaret

o De gennemfgrte aktiviteter beskrives. Beskrivelsen skal veere kort og samtidig give et retvisende billede af de
gennemfgrte aktiviteter og dermed tilskuddets anvendelse. Detaljeringsgraden skal veere pa niveau med
beskrivelsen i ansggningen.

e  Beskrivelsen skal omfatte eventuelle titler pa arbejdspakker/indsatser og aktiviteterne herunder beskrives.

Kartoffelprisen (arbejdspakke 1)

Konkurrencen

Konkurrencen forlgb som planlagt og beskrevet i store traek i ansggningen.

7 kokkehold skulle i Igbet af en time efter konkurrencens start udarbejde en tre-retters menubeskrivelse, hvorefter de
fremstillede forretter, dernaest hovedretter og slutteligt desserter, som blev preesenteret for dommerpanelet. Af hver ret
blev der lavet en ekstra til fremvisning og professionel fotografering. Alle nadvendige ravarer samt 10 sorter af kartofler
var til radighed for kokkene til fremstilling af deres retter. Der blev opsat en raekke kriterier for deres retter: 1) forretten
skulle veere en suppe, der skulle inkludere udleveret jomfruhummer 2) hovedretten skulle inkludere udleveret
danskproduceret kaviar 3) alle retter skulle besta af minimum 60 % kartofler.

Efter alle retter var blevet serveret, blev point indsamlet og dommerne voterede for derefter at kare vinderen, 2. og 3.
plads samt prisen for mest innovative ret ved preemieoverraekkelse.

Forsteplads Kristoffer Madsen, Restaurant HOS, Odense
Andenplads Bendix Laursen, Restaurant Mark, Kabenhavn
Tredjeplads Sophia Rosa Antorini, Restaurant Domaene, Herning
Mest innovative ret Bendix Laursen, Restaurant Mark, Kabenhavn

Markedsfaring og daekning af konkurrencen

Der blev udsendt pressemeddelse om konkurrencen bade fer og efter, og pressen var inviteret til begivenheden. Der
blev markedsfert i ugerne op til konkurrencen pa sociale medier, og pa dagen blev begivenheden livestreamet pa
facebook fra kl. 12 af et professionelt kamerahold (SpotOn, eksterne), hvor der blev fulgt med bade i kekkenet og ved
dommerbordet. | Igbet af livestream var der ogsa videoklip, hvor madhistoriker Bettina Buhl formidlede kartoflens
historie, udbredelse og anvendelse i Danmark. Per Mandrup og Umut Sakarya agerede konferencier. Umut Sakarya er
kok og influencer, og har en stor falgerskare, som vi kunne ud til gennem hans sociale kanaler.

Dommerpanel Deltagere

Mette Hvarre Gassner, kok, Restaurant Tre Trin Ned Kristoffer Madsen, Restaurant HOS, Odense

Jens Peter Kolbeck, gastronomisk vismand Jonas Kriger, Social Cantina, Kgbenhavn

Umut Sakarya, kok, kartoffelambassadgr og youtuber  Cille Bunk Pedersen, Restaurant Uformel, Kgbenhavn
Nicolaj Mgller, kok, AYA Dining Bendix Laursen, Restaurant Mark, Kebenhavn

Daniel McBurnie, kok, Restaurant Lyst Lucas Juhl Nielsen, TreeTop Restauranten, Vejle

Per Mandrup, kok, Smagens Univers Sophia Rosa Antorini, Restaurant Domane, Herning
Bettina Buhl, madhistoriker, Det Grgnne Museum Magnus Lund Hansen, TreeTop Restauranten, Vejle

Kartoffelspiren (arbejdspakke 2)

Der blev sendt invitation til tilmelding til Kartoffelspiren 2023 til alle folkeskoler i Jylland og pa Fyn, og der blev udviklet
undervisningsmateriale med fokus pa kartofler til madkundskabsholdene pa skolerne, sa de kunne arbejde med
kartoflens anvendelsesmuligheder samt fa kendskab til kartoflens klima- og sundhedsmaessige fordele. Smagens
Univers udvalgte sammen med Culinary Institute 13 hold fra forskellige skoler ud fra deres tilmeldinger pa retter i bade
det salte og s@de kakken med kartoflen i centrum. Pa dagen for Kartoffelspiren, kom alle holdene til Food Innovation
House, hvor de forberedte deres ret, som derefter blev bedgmt af dommerne Per Mandrup og youtuber og
kartoffelambassadegr Umut Sakarya.

Dagen efter konkurrencen blev Kartoffelspirepokalen overrakt af Per Mandrup ude pa Kirstine Seligmann Skolen i Vejle
til det vindende hold. Overraekkelsen blev livestreamet pa facebook.
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7. Projektets opnaede leverancer — opsamling pa bevillingsaret
e  Med leverancer menes de umiddelbare output skabt i projektet. | forsknings- og udviklingsprojekter kan det fx veere
forseg, analyser, udredninger, forskningsrapporter. | formidlingsprojekter kan det fx veere markdemonstrationer,

dyrkningsvejledninger og artikler.

e Opsummer i punktform de projektneere leverancer, som er skabt i bevillingsaret. 1-2 linjer pr. leverance.

e  Oplys om der er planlagte leverancer, jf. ansggningen, som ikke blev leveret, og arsagen hertil.

Afvikling af Kartoffelprisen 2023

Malet for Kartoffelprisen 2023 var at saette nationalt fokus pa kartoflens kulinariske egenskaber samt skubbe innovativ

gastronomisk anvendelse af kartofler fremad, hvilket blev opnaet med stor succes. Vi ndede bredt ud pa diverse sociale

medier, som vist nedenfor.
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Sammenlignet med Kartoffelprisen 2022, havde Kartoffelprisen 2023 en betydelig sterre reekkevidde, da Kartoffelprisen
2022 havde en samlet raekkevidde pa 14.316 sammenlignet med 2023’s 30.962. P4 trods af st@rre reekkevidde 1a
antallet af interaktioner for 2023 lavere end i 2022, hvor det |a pa 4.818.

Livestream af Kartoffelprisen 2023
Sammenligning med 2022

Iszer har livestream af Kartoffelprisen
2023 veeret en succes, ogsa
sammenlignet med tidligere ar. Vi har
fastholdt seerne over 6 gange sa lang tid
som til livestream det forgaende ar 2022,
hvilket indikerer, at indholdet af livestream
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Vi naede efter konkurrencen ogsa ud pa flere medier:
- Youtube, Umut Sakarya 'Sid ved dommerborde med mig / KARTOFFELPRISEN 2023’
o 7231 visninger
o 151 interaktioner
- Artikel pa Mig og Odense, 'Vild jubel pa Odense-restaurant: Kok vinder prestigefyldt pris’
- Arla Pro lavede en reekke stories pa Instagram om konkurrencen og retterne pa bagkant
- Dansk Gastronomisk Union henvendte sig om billedmateriale til deres hjemmeside, men er ikke blevet
offentliggjort
Mange medier, som vi sendte pressemeddelser ud til meddelte, at de holdte efterarsferie, hvilket kan veere arsagen til at
det ikke blev deekket bredere.

Afvikling af Kartoffelspiren 2023

Malet var at udbrede kendskab til fordele og anvendelse af kartofler til den unge generation af folkeskoleelever. Alle
elever fremlagde deres ret for dommerne, og fortalte om baggrunden for retten og kartoflens rolle i retten. Vores
primaere medie til daekning af Kartoffelspiren var Instagram.

Instagram

3.597

RAKKEVIDDE

Vi sendte pressemeddelser ud fgr og efter til relevante medier, men konkurrencen blev ikke deekket af andre end
Culinary Institute by Vejle Erhverv. En arsag kunne veere, at det 1&8 umiddelbart efter efterarsferien, og at
pressemeddelsen blev sendt ud i efterarsferien, hvor mange af vores kontakter hos medierne meddelte, at de holdte
ferie.

8. Projektets hovedresultater
e Beskriv kort de veesentlige erfaringer og viden, der pa nuvaerende tidspunkt er opnéet i projektet.
o Vurdering af hovedresultater set i forhold til projektets formal og mal

Samlet set var begge arbejdspakker vellykkede med bred og anerkendt deltagelse samt omfattende markedsfering og
deekning pa de sociale medier.

Der har vaeret en stor offentlig interesse for Kartoffelprisen i saserdeleshed, hvor det lykkedes med stor succes, at fa
skabt opmaerksomhed om kartoflen. Der var et meget hgijt fagligt niveau blandt kokkene, ifalge dommerpanelet, som
preesterede innovative og velkomponerede menuer, der anvendte kartoflen i flere nye muligheder.

9. Offentliggerelse, formidling og videndeling

e  Opsummer i punktform den gennemfgrte eller planlagte offentliggarelse, formidlingen og videndeling af projektets
leverancer og resultater. Dette punkt er navnlig mentet pa forsknings- og udviklingsprojekter med hjemmel i kapitel
3, hvor der fremkommer ny viden. For projekter med hjemmel i jf. kapitel 2 om statte til videnoverfarsel og
informationsaktioner samt radgivning, er formidlingsaktiviteter projektets kerne og skal navnlig vaere beskrevet
under punkt 6 om projektets aktiviteter.

Formidlingen er sket gennem sociale medier, bade lgbende p& Facebook og Instagram som beskrevet jf. punkt 6 og 7.
For forskning- og udviklingsprojekter med hjemmel i kapitel 3 i aktivitetsbekendtgarelsen

e Linket til tilskudsmodtagers hjemmeside, hvor offentliggarelse sker jf. kravet herom i fondens tilsagn, indseettes.
e Bemeaerkninger i relation hertil kan indsaettes fx en bemaerkning om, hvad der er offentliggjort pé sitet.

Ikke relevant.

10. Projektets forventede effekter
e  Projektets forventede effekter for kartoffelavierne og for samfundet som helhed beskrives, herunder vurdering af
tidshorisont. Hvis muligt sa kvantificer gerne effekterne.



Kartoffelafgiftsfonden

e  Har forventningerne til effekterne sendret sig?

Den forventede effekt pa kort sigt var, at flere danskere inspireres til at vaelge kartoflen til i hgjere grad samt at kartoflen
far en stgrre plads i maltiderne rundt omkring i landet. Pa laengere sigt forventes projektet, at kunne bremse nedgangen
i kartoffelforbruget hos danskerne, idet de genintroduceres til dennes kulinariske egenskaber.

11. Tilfredshed med projektets gennemfarsel
I hvilken grad geelder det oplistede udsagn? Spgrgsmalet henviser til helhedsopfattelsen af projektets forlab.

Helt enig Delvis enig Delvis uenig Helt uenig Ved ikke

Projektets gennemfarsel har

. . O O O O
veeret tilfredsstillende

Uddybning af svaret

Projektet far opmaerksomhed fra mange sider, bade i kraft af, at Kartoffelprisen er blevet en prestigefyldt konkurrence
for de professionelle kokke, som kaemper hardt for at kvalificere sig til konkurrencen. Dette skaber yderligere
eftertragtning samt interesse fra private i at fglge med, da det dermed ogsa er prestige-kokke der deltager.
Kartoffelspiren vaekker de unges interesse for kartoflens kunne, og er et emne de kan tappe ind i, da det er en fgdevare
der gar godt i speend med den klimadagsorden, der fylder meget for de unge.



