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1. Projektets titel: Kartoffelprisen

2. Projektansvarlige og deltagere:

Projektdeltagere er Kold College og Danmarks Kartoffelrad. Projektholder er Danmarks Kartoffelrdd med
sekretariat pa Kold College v. sekretariatsleder Maja Larsen (sekretaer for Danmarks Kartoffelrad).
Udviklingschef Lone Nauerby, Kold College er projektansvarlig.

3. Resume:

Konkurrencen om &rets kartoffelpris blev afholdt d. 17. Oktober 2010 pa Kold College. En styregruppe planlagde
og arrangerede konkurrencen i samarbejde med personale pa Kold College. Ud fra de indsendte kartoffel-
opskrifter med foto udvalgte dommerpanelet ti professionelle danske kokke til at deltage i finalen. Hver deltager
tilberedte en menu pa tre retter, hvor kartoffel skulle have en fremtraedende plads i hver ret. Udover 1.2. og 3.
pladser for de samlede menuer, blev der ogsa uddelt preemier for bedste forret, bedste hovedret og bedste
dessert. Deltagerne praesenterede 10 fantastisk velkomponerede menuer, der viste, at det faglige og kreative
niveau for konkurrencen igen i 2010 var meget hgjt. Kartoflen var i centrum i alle retter - og det er tydeligt, at
de unge kokkes fokus pa det nordiske kgkken giver grobund for fornyet interesse for kartoflens mange varianter
(sorter) og anvendelsesmuligheder.

4, Konkurrencens forlgb:

4.1. Kartoffelprisen:

Kartoffelprisen er som kokkekonkurrence enestaende i sin art med et meget hgjt gastronomisk niveau
- garanteret af anerkendte professionelle dommere. Konkurrencen er gennemfgrt 9 gange tidligere i
perioden fra 1999 — 2009 og “Kartoffelprisen” er blevet én af de mest prestigefyldte konkurrencer i
branchen. 12010 blev konkurrencen endnu en gang gennemfgrt efter det koncept, som nu har vist sig
at vaere en succes —og som er beskrevet nedenfor.

Formalet med afholdelse af konkurrencen er at satte fokus pa kartoflens mange anvendelses-
muligheder inden for gastronomien. Den skal stimulere interessen for kartofler og dermed vaere med
til at fremme forbruget. Der ggres en stor indsats for at skabe opmaerksomhed om konkurrencen —
som ogsa i ar opnaede stor mediebevagenhed. Derved formidles budskabet om kartoflens mange
anvendelsesmuligheder — og som central ingrediens i det nordiske kgkken - sdvel i gastronomiske
kredse som til den almindelige forbruger.

4.2. Forberedelse til konkurrencen:

Styregruppen bestdende af sekretariatsleder Maja Larsen, sekretzer for Kartoffelrddet og projektleder
Lone Nauerby samt repraesentanter fra Kold College’s faglige personale; Sgren Lohman og Lena
Twisttmann Askholm planlagde pa en raekke mgder konkurrencen — og udarbejdede drejebog for dens
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forlgb. Datoen for afholdelse af konkurrencen blev sat til sgndag d. 17. Oktober 2010, som optakt til
efterarsferien, som jo tidligere blev kaldt kartoffelferien.

Da mange tidligere sponsorer for konkurrencen er faldet fra, blev der i 2010 gjort et ekstra stort
arbejde for at skaffe nye sponsorer. Desvaerre ggr krisen sig tydeligvis stadig geeldende, og det er
meget meget svaert at fa nye virksomheder til at bidrage med sponsorater.

| midten af juni blev der udsendt invitation til- og betingelser for at deltage i konkurrencen direkte til
landets fgrende restauranter. (Se bilag 1). De der gnskede at deltage skulle indsende opskrifter og foto
i 4 eksemplarer. Desuden blev Anker Boye, som formand for Kartoffelrddet inviteret til at foresta
prisoverraekkelsen — og der blev i maj sendt saerlig invitation til at overvaere prisoverraekkelsen til HKH
Prins Joakim (med hustru) som er protektor for Kartoffelradet og Fgdevareminister Henrik Hgegh, som
er zeresmedlem af Kartoffelrddet.

Styregruppen inviterede og udvalgte dommere til konkurrencen. Interessen for at vaere med fra de
professionelles side var sa stor, at styregruppen i ar valgte et dommerpanel uden lzegdommere.

Dommer-panelet 2010:

Hans Beck Thomsen (overdommer), tidligere indehaver af Henne Kirkeby Kro
Sgren Ejlersen, Aarstiderne

Ronny Emborg, Restaurent AOC

Rasmus Kjeer, Skovshoved Hotel

Per Hallundbaek, Falsled Kro

Se bilag 2 med pressemappens oversigt over- og beskrivelse af dommerne.

P& baggrund af de indsendte opskrifter med foto udvalgte dommerpanelet 10 kokke til at deltage i
finalen. Se bilag 3 med de udvalgte finale deltagere i 2010.

1 méned fgr konkurrencen blev finalereglerne sendt til de udvalgte deltagere- og der blev udsendt
invitation til at overveere konkurrencen til en stor udvalgt kreds af fagligt engagerede (se bilag 4).

Det faglige personale pa Kold College planlagde alt det praktiske omkring afholdelse af konkurrencen;
hvilke ravarer deltagerne skulle have stillet til radighed, personale til hjeelp i kgkkenet m.v.

4.3.Forlgb af konkurrencedagen d. 17. oktober 2010:

Til konkurrencedagen blev der oprettet et sekretariat, der holdt regnskab med deltagernes point og
konkurrencens afvikling. Dommerne fik udleveret en mappe med bedgmmelsesskemaer, finaleregler
og dagens program. For at publikum kunne fglge konkurrencen blev programmet for dagen ogsa lagt
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frem og haengt op rundt omkring pa skolen (se bilag 5). Der blev desuden ophaengt plakater med navn
og beskrivelse af de forskellige kartoffelsorter.

Da konkurrencen tiltraekker en del presse, blev der desuden udarbejdet en pressemappe med alle
presserelevante oplysninger som fx deltagernes navne, hvilke retter de fremstiller, finaleregler,
information om deltagerne i dommerpanelet m.v.

Umiddelbart inden konkurrencens start fik deltagerne udleveret en kurv med rdvarer, som skulle indg
i menuen. Kurven indeholdt bl.a. 12 forskellige sorter kartoffel, men kokkene vidste ikke pa forhénd,
hvilke ravarer, de derudover skulle tilberede retter af. Deltagerne havde i alt 6 timer til at fremstille en
menu bestdende af forret, hovedret og dessert — og hvor kartoflen skulle have en fremtraedende plads
i hver ret. Hver deltager havde lov til at medbringe en hjeelper.

Medens kokkene arbejdede havde publikum mulighed for at fglge dem og deres hjzelpere, idet der var
adgang til kgkkenerne. Ligeledes var der mulighed for, ved selvsyn at vurdere de fremstillede retter, da
disse blev stillet til skue i skolens restaurant, hvor dommervoteringen ogsa foregik.

Retterne blev bedgmt pa smag, udseende, harmoni, nyhedsvaerdi - og om der var en helhed i menuens

tre retter. Der blev fremstillet 10 velkomponerede menuer, og igen i ar lod dommerne sig imponere
over det hgje niveau.

4.4.Resultat af konkurrencen:
Vinder af kartoffelprisen 2010 blev: Jonathan Bitzow Pedersen, Svinklgv Badehotel — som ogsé tog
prisen for bedste hovedret.

Den menu, der skaffede Jonathan disse priser var:

- Forret: Rgget "fakse" kartoffelsuppe. Bintje, som lun kartoffelsalat samt pocheret Multe i
sprgd Criiste.

- Hovedret: Aromatisk Royal, Bintje Croket, Liva kogt i boullion. lidt grgnt, kartoffel
emulsion. Glaseret kalvebryst.

- Dessert: Frisk og kold fromage, syltet gul Vandel. Kvaede skind, samt brunsviger sauce med
krydret Folva kage.

2. pladsen gik til Michael Pedersen fra Restaurant Villa Vest. Michael fik ogsa prisen for bedste forret.
3. pladsen gik til Nicolaj Ngrgaard fra Kokkeriet.

Prisen for bedste dessert gik til Mette Hvarre Gassner, som vandt Kartoffelprisen i 2008.
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De dygtige kokke blev praemieret med blomster og flotte pengepraeamier. Formand for Kartoffelrddet
og borgmester Anker Boye, Odense overrakte diplom til vinderen — og takkede p& Danmarks
Kartoffelrads vegne. Efter preemieoverraekkelsen bgd Kold College konkurrencens deltagere,
dommere og publikum pa buffet.

5. Offentligggrelse:

e Derer blevet sendt invitationer til at deltage i konkurrencen som brev direkte til alle landets
restauranter.

® Konkurrencen og arrangementet er blevet annonceret i magasinet “Smag og Behag” (bilag 6).

e Der er udsendt pressemeddelelser bade fgr og efter konkurrencen (bilag 7 og 8)

e Herudover er der bade fgr - og efter konkurrencen blevet lagt informationer om konkurrencen pé Kold
Colleges hjemmeside: www.koldcollege.dk - og pa Danmarks Kartoffelrdds hjemmeside:
www.kartoffelraad.dk

6. Resultat/Konklusioner:

I konkurrencen om kartoffelprisen 2010 blev der fremstillet 10 flotte og velkomponerede menuer, der
viste, at det faglige- og kreative niveau for konkurrencen igen i 2010 var meget hgjt. Kartoflen var for
alvor i centrum i alle retter - og det er tydeligt, at de unge kokkes fokus pé det nordiske kgkken giver
grobund for fornyet interesse for kartoflens mange varianter (sorter) og anvendelsesmuligheder.
Udover konkurrencens deltagere tiltrak konkurrencen bade en raekke professionelle, som gerne ville
vaere konkurrencens dommere samt et talstaerkt, fagligt engageret publikum — som ogsé gav udtryk
for, at de fik et udbytte i form af fokus pa mangfoldigheden af kartoffel-sorter og deres brede
anvendelsesmuligheder.
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1. Projektets titel: Danmarks Kartoffelrads arsmgde pa Egeskov Slot

2. Resume

Hvert ar i januar maned afholder Kartoffelrddet et arrangement p& Egeskov Slot. Arrangementet bestar af et
formiddagsprogram med Radsmgde samt et festligt eftermiddagsprogram med Arsmgde. Der deltog ca. 100
personer i Arsmgdet og pressen, VIP kartoffelambassadgrer, protektor H.K.H. Prins Joachim og radsmedlemmer
mgdte talstaerk op.

3. Projektets forlgb

Arets arrangement blev afholdt den 19. Januar 2010. Programmet bestod om formiddagen af et Radsmgde og
om eftermiddagen af et arsmgde.

Radsmgde
P& mgdet for Kartoffelradets medlemmer blev det forgangne &rs aktiviteter evalueret og aktiviteter for det
kommende ar drgftet.

Arsmgde
Arsmgde er den mere festlige del af arrangement pa Egeskov Slot, hvor der deltog ca. 80 indbudte gaester.
Der blev budt velkommen i Riddersalen. Der var korte beretninger om &rets aktiviteter .

"Kartoffelpartnerskabets” formand Steen Bitsch, Danespo fortalte om kampagnen ”brug knolden”. Samtidig blev
“kartoflen som mode” prassenteret som et af kampagnens utraditionelle tiltag.

2010 var ogsa aret, hvor det mest bemaerkelsesvaerdige bryllup mellem kartoflen og den brune sovs blev holdt
med oldermanden Carsten Abild som dagens brud og Uffe Steiner, som brudgom.

Pia Longet underholdt med hendes arsprolog. Udover dette var der underholdning i form af klassisk musik
udfgrt af Hanne Bramsen.

Arets kartoffelplantning foregik i samarbejde med Kirkeby Bgrnehus, H.K.H. Prins Joachim, formand Anker Boye
samt grev Michael Ahlefeldt.

Dagen afsluttes med en buffet kreeret af lzerer og elever fra Kold College, som ogsa stod for traktementet pa
slottet.
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1. Projektets titel: Valdemarsdag /Danmarks st@rste aeldrefest

2. Resume

12010 var det 11. gang at der blev afholdt Danmarks stgrste aeldrefest/Den store kartoffeldag.

Danmarks Kartoffel Rad gennemf@rer Danmarks st@rste aeldrefest/Den store kartoffeldag pa Valdemarsdag.
Mere end 47.000 beboere pa over 300 seldreinstitutioner i 91 kommuner nyder godt af dette arrangement, hvor
der serveres nye kartofler og en snaps til beboerne pd de deltagende plejehjem.

Det er et arrangement, som de ldre pa plejecentrene ser meget frem til. Dagens markeres ligeledes meget flot
fra plejecentrenes side med sang og musik og ofte er det den lokale borgmester, der pa dagen udbringer en skal.
Der er ligeledes stor pressebevagenhed over hele landet.

3. Projektets forlgb

| ugen op til den 15. juni (Valdemarsdag) serverer landets plejecentre nye kartofler til behoerne.
Alle landets kommuner og plejecentre kan deltage i dette arrangement. Kommunerne tilmelder sig Den store
kartoffeldag med angivelse af antal beboere pa institutionerne.

Fa. Pernod Ricard A/S sponsorerer snaps til denne for beboerne szerlige dag. De Danske Fragtmaend kgrer uden
beretning snapsen ud til udvalgte distributionssteder i kommunerne. Danmarks Kartoffel Rad star for
arrangementet og det enorme logistikarbejde det er at formidle — bevilge og distribuere snaps til dette
arrangement.

| forbindelse med dagen blev der rundt om i kommunerne arrangeret forskellige festlige og opmuntrende
indslag pa plejehjemmene, hvor borgmestre, kommunalpolitikere/ byrddsmedlemmer og andre lokale
medvirkede til at ggre dagen til en oplevelse for vore ldre medborgere.

| 2010 blev en seerlig dag for Plejecenter Lotte. Dels deltog de for fgrste gang i den store seldrefest, dels fik de
besgg af Frederiksberg borgmester Jgrgen Glenthgj, kartoffelambassadgr, skuespiller Per Pallesen samt medlem
af Danmarks Kartoffelrad restauratgr Jgrn Steen Larsen. De prominente geester hyggede sig igennem dagen med
plejecentres beboere.

4. Resultat / Konklusioner

Betydningen af arrangementet viser sig allerede flere maneder f@r den 15. juni, da mange af landets ledere fra
plejecentrene begynder at kontakte sekretariatet. Op til selve ugen er der stor aktivitet fra savel landets
borgmestre, ledere fra plejecentrene samt Radets sekretariat. Dagens markeres meget flot fra plejecentrenes
side med sang og musik og ofte er det den lokale borgmester, der pa dagen udbringer en skal. Det er desuden et
arrangement, som de zeldre pa plejecentrene ser meget frem til. Der er ligeledes stor pressebevagenhed over
hele landet.
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1. Projektets titel: DM i tidlig fremavl af spisekartofler

2. Resume

1 2010 den 7. maj blev der pa Kold College afholdt DM i tidlig fremavl af spisekartofler. Private kartoffelavler
dystede om at vinde titlen som Danmarks Mester i kartoffeldyrkning pa friland. Vinderkartoflerne overdrages
derefter til Post Danmark, som traditionen tro bringer dem sikkert til kongefamilien. Konkurrencedagen blev
ngje fuldt af pressen, der daskkede opgravning af kartofler med stor iver. Dagen kulminerede pa Kold College,
med den officielle vejning og preemieoverraakkelse.

3. Forlgb af konkurrence dagen

En kreds af private kartoffelavlere meldte sig til arrangementet. Den 7. Maj 2010 om formiddagen
kerte Kartoffelradets oldermand samt radets kartoffelekspert rundt hos de tilmeldte for at grave
kartoflerne op under skarp bevagenhed fra pressen.

Som reglerne foreskriver, skal der i kartoffelbedet forekomme mindst 20 planter, der skal have vaeret i
jorden i mindst 40 dage. Danmarks Kartoffel Rads kontrollgrer udpeget blandt de 20 planter 7
kartoffelplanter, der under behgrig kontrol opgraves. Kartoflerne bgrstes rene for jord og anbringes i
en dertil medbragt pose, der plomberes, forsynes med kartoffelavlerens navn og medbringes af
kontrollgren til Kold College. Her forgar den officielle vejning samt praamieoverrakkelse ved et
arrangement pa Kold College.

Den finalist, der har dyrket de fleste kartofler (efter vaegt - dog max 60 m.m., europaeiske mal) er
Danmarksmester 2010. Vinderen modtager vandrerpokalen, som sa skal gives videre det naeste ar til
ny vinder.

Vinderkartoflerne overdrages derefter til Post Danmark, som traditionen tro bringer dem sikkert til
kongefamilien. Hoffet er bekendt med, at kartoflerne kommer og her modtages de med glaede.

Ved arrangementet deltager — udover selve deltagerne — medlemmer af Danmarks Kartoffel Rad, Den
danske presse samt Post Danmark.

Deltager i konkurrencen var:

Dan Pedersen, Fuglsangvej 2, 6500 Vojens

Jan @stergard Jensen, Kgrupvej 21, 5450 Otterup

Mads Madsen, Tornbjerg 11, Jersore, 5450 Otterup
Regner Madsen, EImebjergvej 18. Helnaes, 5631, Ebberup

Vinderen blev: Jan @stergard Jensen
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Alle praemier er sponsoreret af Landbrug & Fedevarer

Praemier:

Vinderen modtager kr. 4.000
2. preemien kr. 1.500

3. praeemien kr. 1.000
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